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УНИВЕРЗИТЕТ У БЕОГРАДУ 

ПОЉОПРИВРЕДНИ ФАКУЛТЕТ 

ИЗБОРНОМ ВЕЋУ ФАКУЛТЕТА 

 

Предмет: Избор наставника у звање и на радно место - редовни професор за ужу 

научну област Технолошка микробиологија 

 

Одлуком Изборног већа Пољопривредног факултета Универзитета у Београду 

донетој на седници од 24.6.2021. године (бр. 400/9 – 3/2), именовани смо у Комисију за 

оцену кандидата пријављених на расписани конкурс за избор једног наставника у 

звање и на радно место редовног професора за ужу научну област Технолошка 

микробиологија. По прегледу достављених пријава на поменути конкурс и анализе 

достављеног материјала, Комисија подноси следећи 

 

ИЗВЕШТАЈ 

 

На конкурс за избор једног редовног професора за ужу научну област Технолошка 

микробиологија, који је расписан одлуком Декана (бр. 400/9 – 3/2 од 24.6.2021. године) 

и објављен у листу „Послови” Републике Србије од 8.9.2021. године, пријавио се један 

кандидат и то: 

- др Анита Клаус, ванредни професор за ужу научну област Технолошка 

микробиологија, Универзитет у Београду - Пољопривредни факултет, досадашњи 

ванредни професор за исту ужу научну област. 

На основу приложене документације, Комисија подноси детаљан извештај за 

кандидата. 

 

1.1. Биографски подаци 

 

Кандидат др Анита Клаус је рођена 24.12.1969. године у Београду, Република 

Србија.  III Београдску гимназију, Свети Сава, је завршила 1988. године у Београду. 

Дипломирала је на Пољопривредном факултету Универитета у Београду, 1997. године 

на Катедри за технолошку микробиологију, Одсеку за прехрамбену технологију-група 

технологија биљних производа, са просечном оценом 8.78 и оценом 10 на дипломском 

раду. На истом факултету уписала је последипломске студије на групи Технолошка 

микробиологија. Током ових студија је 2002. године, добила стипендију Федерације 

Европских Микробиолошких Друштава (FEMS) за младе научне раднике. Захваљујући 

овој стипендији боравила је 3 месеца у Холандији, Wageningen, на институту Plant 

Research International, Department for Cell Cybernetics, где је у оквиру пројекта “The 

purification and characterization of polysaccharide components from the basidiomycetous 

fungi Agaricus sp., Coprinus sp. and Ganoderma sp. and their influence on the immune 

activity“, урадила део експеримената за магистарску тезу. Магистарску тезу је 

одбранила јула 2004. године, на Пољопривредном факултету Универзитета у Београду. 

Докторску дисертацију је одбранила у децембру 2011. године на Пољопривредном 

факултету Универзитета у Београду. 

Од јуна 1997. до јуна 1998. године је била ангажована на Катедри за технолошку 

микробиологију, као сарадник на пројекту преко Тржишта рада. Од јуна 2001. 

запослена је као асистент приправник на Катедри за технолошку микробиологију, а у 

звање асистента је изабрана у марту 2005. године. У звање доцента, за ужу научну 

област Технолошка микробиологија, на истој катедри, изабрана је у јулу 2012. године, 

а у звање ванредног професора у марту 2017. године.    
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Пре избора у звање ванредног професора кандидаткиња је завршила неколико 

међународно признатих обука, значајних за ужу научну област Технолошка 

микробиологија. Као добитник Стипендије федерације Европских микробиолошких 

друштава (Federation of European Microbiology Societies - FEMS) за младе научне 

раднике 2002. године обавила је усавршавање и истраживање у оквиру своје 

магистарске тезе на Plant Research International, Deptartment for Cell Cybernetics, 

Wageningen, Holland, (April - May, 2002). Тренинг из микробиолошке безбедности 

хране завршила је код Kornacki Food Safety Associates LLC, Madison, WI 53719, USA 

(15-30.7.2003.). Обуку за PCR методу, PCR workshop, похађала је на Факултету 

ветеринарске медицине - Универзитет у Београду (23-30.4-2003.). Учествовала је на 

семинару посвећеном методама за праћење процеса у микробиолошкој контроли 

квалитета у индустрији хране и пића, у организацији MILLIPORE, у Београду 

(9.2.2006.). Била је учесник интернационалне обуке посвећене микробиолошкој 

безбедности хране и анализи ризика одржане у Будимпешти, у Central Food Research 

Institute (19.2.2008). У оквиру усавршавања микробиолошких метода које се примењују 

у анализирању хране, у Београду је била учесник радионице посвећене унапређењу 

PCR технике и имуносепарционих технологија (14.9.2009.). У организацији NATO у 

Београду завршила је тренинг Food Safety and Security-Rapid detection methods, policy 

making and emergency (18-22.5.2009.). Похађала је семинар посвећен стандарду ISO 

11133, хромогеним медијумима за микробиолошко тестирање хране, прећењу хигијене 

у индустрији хране и пића и примени технике Real Time PCR у производњи хране и 

пића који је у Београду организовао Merck (30.3.2010.). На Биотехничком факулетету 

Универзитета у Љубљани, у оквиру Билатералних пројеката Словенија - Србија, 

1.1.2010-31.12.2011. (1. Microbiological (Campylobacter) risk assessment and management 

in poultry meat production chain и 2. Exploitation of waste plant material after distillation of 

essential oil), кандидаткиња је усавршавала MIC методу (13-20.12.2011.). У оквиру 

активности AREА пројекта, на Универзитету у Загребу, у Канцеларији за трансфер 

технологија, завршила је обуку из академског предузетништва и spin-off праксе 

стварања (19-23.5.2014.) (Прилог 12). 

 

2. Дисертације 

 

Магистарска теза: Производња и биоактивна својства гљиве Ganoderma lucidum, 

Пољопривредни факултет Универзитета у Београду (одбрањена 05.07.2004. године). 

Академски назив Магистар биотехничких наука - област прехрамбено-технолошких 

наука - Технолошке микробиологије. 

Докторска дисертација: Хемијска карактеризација, антимикробна и антиоксидативна 

својства полисахарида лигниколних гљива Ganoderma spp., Laetiporus sulphureus и 

Schizophyllum commune, Пољопривредни факултет Универзитета у Београду, 

(одбрањена 23.12.2011. године). Научни степен доктор биотехничких наука - област 

прехрамбено-технолошких наука. 

 

3. Обавезни услови 

3.1. Наставни рад 

3.1.1. Наставна активност 

 

Од 1998-2011. године, у звању сарадника, асистента приправника и асистента, 

кандидаткиња је изводила вежбе из Опште микробиологије, а од 1998-2008. године из 

предмета Технолошка микробиологија. 
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После акредитације Факултета и увођења наставе по Болоњској декларацији, др 

Анита Клаус је у звању доцента ангажована на извођењу наставе на свим степенима 

академских студија. На основним академским студијама изводила је предавања и 

вежбе из предмета Микробиолошко кварење хране (модул Микробиологија хране), 

предавања и вежбе из предмета Биоактивне материје микробиолошког порекла (модул 

Микробиологија хране), вежбе из предмета Микробиологија биљних производа 

(модули Технологија ратарских производа и Технологија конзервисања и врења), 

предавања и вежбе из предмета Микробиологија хране (модул Управљање 

безбедношћу и квалитетом у производњи хране), предавања и вежбе из предмета 

Гљиварство (модули Ратарство и повртарство, Воћарство и виноградарство и 

Хортикултура), вежбе из предмета Индустријски микроорганизми у храни биљног 

порекла (модул Микробиологија хране), вежбе из предмета Производња јестивих и 

медицинских гљива (модул Микробиологија хране). На мастер академским студијама 

изводила је наставу на модулу Микробиологија хране и животне средине из предмета: 

Примена биоактивних материја микробиолошког порекла и Методе у микробиологији 

хране. У оквиру специјалистичких академских студија, на модулу Технолошка 

микробиологија, изводила је наставу из предмета Методе у контроли микробиолошке 

безбедности и хигијене хране и Микробиолошки критеријуми за храну и дизајн 

лабораторије. У оквиру докторских академских студија, на студијском програму 

Прехрамбена технологија, изводила је наставу из предмета: Микробиолошке методе 

анализе. 

Од избора у звање ванредног професора, кандидат др Анита Клаус изводи теоријски 

део предавања и вежбе на свим нивоима академских студија, на следећим предметима: 

1. Биоактивне материје микробиолошког порекла, обавезан предмет, предавања 

и вежбе (2+2), основне академске студије, студијски програм Прехрамбена 

технологија, модул Микробиологија хране; изборни предмет, предавања и вежбе (2+2), 

основне академске студије, студијски програм Прехрамбена технологија, модул 

Технологија ратарских производа. 

2. Микробиолошко кварење хране, обавезан предмет, предавања и вежбе (2+2), 

основне академске студије, студијски програм Прехрамбена технологија, модул 

Микробиологија хране. 

3. Индустријски микроорганизми у храни биљног порекла, обавезан предмет, 

предавања и вежбе (3+2), основне академске студије, студијски програм Прехрамбена 

технологија, модул Микробиологија хране. 

4. Производња јестивих и медицинских гљива, обавезан предмет, предавања и 

вежбе (2+2), основне академске студије, студијски програм Прехрамбена технологија, 

модул Микробиологија хране. 

5. Микробиологија хране, обавезан предмет, предавања и вежбе (3+2), основне 

академске студије, студијски програм Прехрамбена технологија, модул Управљање 

безбедношћу и квалитетом у производњи хране   

6. Гљиварство, изборни предмет, предавања и вежбе (2+2), основне академске 

студије, студијски програм Биљна производња, модули Ратарство и повртарство, 

Хортикултура, Воћарство и виноградарство. 

7. Микробиологија биљних производа, обавезан предмет, вежбе (2+2), основне 

академске студије, студијски програм Прехрамбена технологија, модули Технологија 

ратарских производа и Технологија конзервисања и врења. 

8. Примена биоактивних материја микробиолошког порекла, изборни предмет, 

предавања (3+0), мастер академске студије, студијски програм Прехрамбена 

технологија, модул Микробиологија хране и животне средине. 
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9. Методе у микробиологији хране, обавезан предмет, предавања (3+0), мастер 

академске студије, студијски програм Прехрамбена технологија, модул 

Микробиологија хране и животне средине. 

10. Индустријска микробиологија, изборни предмет, предавања (3+0), мастер 

академске студије, студијски програм Прехрамбена технологија, модул 

Микробиологија хране и животне средине. 

11. Патогени микроорганизми у храни, изборни предмет, предавања (3+0), мастер 

академске студије, студијски програм Прехрамбена технологија, модул 

Микробиологија хране и животне средине. 

12. Пробиотици у производњи функционалне хране, изборни предмет, предавања 

(3+0), мастер академске студије, студијски програм Прехрамбена технологија, модул 

Микробиологија хране и животне средине. 

13. Методе у контроли микробиолошке безбедности и хигијене хране, обавезан 

предмет, предавања (2+0), специјалистичке академске студије, студијски програм 

Прехрамбена технологија, модул Технолошка микробиологија. 

14. Примењени хигијенски инжењеринг и дизајн, изборни предмет, предавања 

(2+0), специјалистичке академске студије, студијски програм Прехрамбена 

технологија, модул Технолошка микробиологија. 

15. Виши курс микробиологије хране, изборни предмет, предавања (2+0), 

специјалистичке академске студије, студијски програм Прехрамбена технологија, 

модул Технолошка микробиологија. 

16. Микробиолошки критеријуми за храну, изборни предмет, предавања (2+0), 

специјалистичке академске студије, студијски програм Прехрамбена технологија, 

модул Технолошка микробиологија. 

17. Технолошка микробиологија, изборни предмет, предавања (2+0), 

специјалистичке академске студије, студијски програм Прехрамбена технологија, 

модул Технолошка микробиологија. 

18. Микробиолошке методе анализе, обавезан предмет, предавања (6+0), 

докторске академске студије, студијски програм Прехрамбена технологија, модул 

Прехрамбена технологија. 

19. Микробиологија хране и предиктивна микробиологија, изборни предмет, 

предавања (5+0), докторске академске студије, студијски програм Прехрамбена 

технологија, модул Прехрамбена технологија. 

20. Генетика микроорганизама, предавања (5+0), изборни предмет, докторске 

академске студије, студијски програм Прехрамбена технологија, модул Прехрамбена 

технологија. 

 

У оквиру модула Микробиологија хране, др Анита Клаус је осмислила садржај 

теоријског и практичног дела за предмете Микробиолошко кварење хране и 

Биоактивне материје микробиолошког порекла и изводила предавања и вежбе из ових 

предмета од њиховог оснивања.  

Кандидаткиња је активно била ангажована на изради дипломских, мастер, 

специјалистичких радова, као и докторских дисертација  (Прилог 6 и Прилог 7). 

  

3.1.2. Оцена педагошког рада у студентским анкетама 

 

Према подацима Студентске службе Пољопривредног факултета Универзитета у 

Београду, наставна активност др Аните Клаус пре избора у звање ванредног професора 

је у студентским анкетама оцењена високим укупним просечним оценама: 2013/14. 

година 4.29; 2014/15. година 4.56 и 2015/16. година 4.42.  
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Према подацима Студентске службе Пољопривредног факултета Универзитета у 

Београду, наставна активност др Аните Клаус после избора у звање ванредног 

професора (2017-2021) је према анонимним студентским анкетама вреднована укупном 

средњом оценом 4.62 (Прилог 2).  

 

Оцена педагошког рада у студентским анкетама током целокупног претходног 

изборног периода за предавања: 

 

Прехрамбена технологија, Технологија ратарских производа/14  

- Биоактивне материје микробиолошког порекла 2016/17– 4.67 

 

Прехрамбена технологија, Микробиологија хране/14 

- Микробиолошко кварење хране 2016/17– 4.65; 2017/18– 4.22; 2018/19– 4.81; 

2019/20– 4.55 

 

Прехрамбена технологија, Микробиологија хране/14 

- Биоактивне материје микробиолошког порекла 2017/18– 4.19; 2019/20– 5.00 

 

Хортикултура /14 

- Гљиварство 2016/17- 4.03; 2017/18- 4.57; 2018/19- 5.00; 2019/20- 4.97 

 

Прехрамбена технологија, Управљање безбедношћу и квалитетом у производњи 

хране/14  

- Микробиологија хране 2017/18- 4.29; 2018/19- 4.60  

 

Прехрамбена технологија, Микробиологија хране/14 

- Производња јестивих и медицинских гљива 2019-2020- 4.53  

 

Ратарство и повртарство/14  

- Гљиварство 2016/17– 4.86; 2018/19– 4.20; 2019/20– 4.73 

 

Средња оцена за предавања: 4.58 

 

Оцена педагошког рада у студентским анкетама током целокупног претходног 

изборног периода за вежбе: 

 

Прехрамбена технологија, Микробиологија хране/14 

- Индустријски микроорганизми у храни биљног порекла 2017-2018– 4.63; 2018-

2019– 4.49;  2019-2020– 4.73 

 

Прехрамбена технологија, Микробиологија хране/14 

- Микробиолошко кварење хране 2017-2018– 4.65; 2018-2019– 4.60; 2019-2020– 4.89 

 

Прехрамбена технологија, Микробиологија хране/14 

- Производња јестивих и медицинских гљива 2017-2018- 4.50; 2018-2019- 4.50 

 

Хортикултура/14,  

- Гљиварство 2017-2018- 4.57; 2018-2019- 4.97; 2019-2020- 4.99  

 

 



6 
 

Ратарство и повртарство/14 

- Гљиварство 2017-2018- 4.85; 2018-2019- 4.70; 2019-2020- 5.00   

 

Прехрамбена технологија, Технологија ратарских производа/14  

- Микробиологија биљних производа 2017-2018- 5.00; 2018-2019- 5.00; 2019-2020- 

4.30  

 

Прехрамбена технологија, Технологија конзервисања и врења/14  

- Микробиологија биљних производа 2017-2018- 3.90; 2019-2020- 4.20  

 

Средња оцена за вежбе: 4.66 

 

3.1.3. Обезбеђење наставно-научног подмлатка 

 

Током досадашњег рада кандидат др Анита Клаус је била ангажована на изради 

дипломских, мастер, специјалистичких и докторских радова. До избора у звање 

ванредног професора била је ментор за израду и одбрану 1 докторске дисертације, 4 

мастер рада, 3 дипломска рада, као и члан комисије за одбрану 2 докторске 

дисертације, 8 специјалистичких радова и 1 дипломског рада.  

После избора у звање ванредног професора кандидаткиња је била коментор за 

израду, оцену и одбрану две докторске дисертације и 1 мастер рада, ментор за оцену и 

одбрану 14 мастер радова и 12 дипломских радова, као и члан комисије за оцену и 

одбрану 4 докторске дисертације, 3 специјалистичка рада, 8 мастер радова и 10 

дипломских радова (Прилог 6 и Прилог 7). 

 

3.1.4. Уџбеници, збирке задатака, практикуми 

 

Пре избора у звање ванредног професора, кандидаткиња др Анита Клаус је са 

коаутором др Миомиром Никшићем објавила практикум под називом Микробиологија 

биљних производа (2016), чији је издавач Универзитет у Београду - Пољопривредни 

факултет. Одлуком одбора за издавачку делатност Пољопривредног факултета 

Универзитета у Београду, бр. 37-VI-2/6 од 17.10.2016. године, одобрено је штампање 

овог практикума за студенте Пољопривредног факултета Универзитета у Београду 

ISBN 978-86-7834-259-2 (Прилог 5). Овај практикум је намењен пре свега студентима 

на студијском програму Прехрамбена технологија, за предмет Микробиологија биљних 

производа на модулима Технологија ратарских производа и Технологија конзервисања 

и врења, као и за предмет Индустријски микроорганизми у храни биљног порекла на 

модулу Микробиологија хране. Такође, могу га користити и студенти модула 

Управљање безбедношћу и квалитетом у производњи хране, као и студенти студијског 

програма Прехрамбена технологија на специјалистичким, мастер и докторским 

студијама. 

После избора у звање ванредног професора, др Анита Клаус је објавила уџбеник под 

називом Микробиолошко кварење хране (2021), чији је издавач Универзитет у 

Београду - Пољопривредни факултет. Одлуком одбора за издавачку делатност 

Пољопривредног факултета Универзитета у Београду од 23.04.2021. године, бр. 36/IV-

2/2, одобрено је издавање и штампање овог уџбеника, намењеног студентима 

Пољопривредног факултета Универзитета у Београду ISBN 978-86-7834-373-5 (Прилог 

5). Овај уџбеник је намењен пре свега студентима модула Микробиологија хране, за 

предмет Микробилошко кварење хране, али могу да га користе и студенти студијског 

програма Прехрамбена технологија, за предмет Микробиологија биљних производа на 
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модулима Технологија ратарских производа и Технологија конзервисања и врења. 

Такође, могу га користити и студенти студијског програма Прехрамбена технологија 

на специјалистичким, мастер и докторским студијама. 

  

3.2. Научно-истраживачка и стручна делатност 

3.2.1. Научно-истраживачка делатност 

 

Током досадашњег рада др Анита Клаус је остварила запажене резултате у научно-

истраживачком и стручном раду. Самостално и у сарадњи са другим ауторима, 

кандидаткиња је у домаћим и међународним часописима објавила и саопштила на 

скуповима укупно 188 научних радова (укључујући магистарску тезу и докторску 

дисертацију). До избора у звање ванредног професора, кандидат др Анита Клаус је 

објавила 137 научних радова, а после избора у звање ванредног професора објавила је 

51 научни рад. 

На основу укупног броја објављених радова до сада, кандидат др Анита Клаус је, 

према методологији Министарства просвета, науке и технолошког развоја Републике 

Србије, остварила коефицијент научне компетентности од М=343.9 (пре избора у звање 

ванредни професор коефицијент научне компетентности је износио М=222), што је 

детаљно приказано у Табели 1. Списак свих објављених радова кандидаткиње дат је у 

Прилогу 1. 

Укупно је објавила 40 научних радова са SCI листе (од којих су 3 из категорије 

М21а – међународни часопис изузетних вредности, 12 из категорије М21 – врхунски 

међународни часопис, 7 из категорије М22 – истакнути међународни часопис, 16 из 

категорије М23 – међународни часопис, 2 из категорије М24 - национални часопис 

међународног значаја), од којих 23 после избора у звање ванредног професора (Прилог 

1). 

До избора у звање ванредног професора др Анита Клаус је објавила 1 поглавље у 

истакнутој монографији међународног значаја (М13), 1 поглавље у монографији 

међународног значаја (М14), 3 рада у међународним часописима изузетних вредности 

(М21а), 7 радова у врхунским међународним часописима (М21), 1 рад у истакнутом 

међународном часопису (М22), 6 радова у међународним часописима (М23), 16 

саопштења са међународних скупова штампаних у целини (М33), 69 саопштења са 

међународних скупова штампаних у изводу (М34), 1 рад у националној монографији 

(М45), 12 радова у водећим часописима националног значаја (М51), 7 радова у 

часописима националног значаја (М52), 5 радова у научним часописима (М53), 1 

предавање по позиву са скупа националног значаја штампано у целини (М61), 5 

саопштења са скупова националног значаја штампаних у изводу (М64), магистарску 

тезу (М71) и докторску дисертацију (М72). 

После избора у звање ванредног професора др Анита Клаус је објавила 5 радова у 

врхунским међународним часописима (М21), 6 радова у истакнутим међународним 

часописима (М22), 10 радова у међународним часописима (М23), 2 рада у 

националним часописима међународног значаја (М24), 1 предавање по позиву са 

међународног скупа штампано у изводу (М32), 3 саопштења са међународних скупова 

штампаних у целини (М33), 22 саопштења са међународних скупова штампана у 

изводу (М34), 2 саопштења са скупова националног значаја штампана у изводу (М64). 
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Табела 1. Преглед научних резултата кандидата др Аните Клаус 

 

Научно-истраживачки резултат 
До избора у ван. 

професора 

После избора у 

ван. професора 
Укупно 

М Категорија публикације 
Број 

радова 

Број 

бодова 

Број 

радова 

Број 

бодова 

Број 

радова 

Број 

бодова 

 

М10 

 

Поглавље у истакнутој 

монографији међународног 

значаја М13=6 

1 6 0 0 1 6 

Поглавље у монографији 

међународног значаја М14=4 
1 4 0 0 1 4 

М20 

Рад у међународном часопису 

изузетних вредности М21а=10 
3 30 0 0 3 30 

Рад у врхунском 

међународном часопису 

М21=8 

7 56 5 40 12 96 

Рад у истакнутом 

међународном часопису 

М22=5 

1 5 6 30 7 35 

Рад у међународном часопису 

М23=3 
6 18 10 30 16 48 

Рад у националном часопису 

међународног значаја М24=3 
0 0 2 6 2 6 

М30 

Предавање по позиву са 

међународног скупа 

штампано у изводу М32=1.5 

0 0 1 1.5 1 1.5 

Саопштење са међународног 

скупа штампано у целини 

М33=1 

16 16 3 3 19 19 

Саопштење са међународног 

скупа штампано у изводу  

М34=0.5 

69 34.5 22 11 91 45.5 

М40 Национална монографија 

М45=1.5 
1 1.5 0 0 1 1.5 

М50 

Рад у водећем часопису 

националног значаја М51=2   
12 24 0 0 12 24 

Рад у часопису националног 

значаја М52=1.5 
7 10.5 0 0 7 10.5 

Рад у научном часопису 

М53=1   
5 5 0 0 5 5 

М60 

Предавање по позиву са скупа 

националног значаја 

штампано у целини М61=1.5  

1 1.5 0 0 1 1.5 

Саопштење са скупа 

националног значаја 

штампано у изводу М64=0.2 

5 1 2 0.4 7 1.4 

М70 
Докторска дисертација М71=6  1 6 0 0 1 6 

Магистарска теза М72=3 1 3 0 0 1 3 

Научни резултати - укупно 137 222 51 121.9 188 343.9 
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Анализа радова 

 

С обзиром да су радови објављени до избора у звање редовног професора детаљно 

анализирани у претходним извештајима, овде ће бити дат приказ радова др Аните 

Клаус објављених после избора у звање ванредног професора.  

      У наставку ранијих истраживања кандидаткиња је учествовала у развоју  нових 

метода ноепходних за детаљније испитивање биолошких својстава јестивих и 

медицинских гљива.  

       а) Један од важних праваца истраживања др Аните Клаус је утврђивање 

антимикробних, антиоксидативних и антиканцерогених својстава екстраката гљива. С 

обзиром да због прекомерне употребе познатих антибиотика последњих деценија све 

већи број људи постаје резистентан на многе врсте микроорганизама, намеће се 

потреба налажења нових једињења која би била ефикасна у борби против све 

опаснијих микробних врста. У испитивању различитих компонената добијених из 

природе, важно место припада екстрактима добијених из јестивих и медицинских 

гљива. Поред тога, савремени начин живота, нездраве навике, неправилна исхрана, 

недовољна физичка активност, изложеност многим штетним материјама доводе до 

каскадних реакција настанка слободних радикала који оштећују и уништавају ћелије, 

ткива и органе и неминовно изазивају низ поремећаја и обољења, па и смрт. Због тога 

је све важније проналажење нових активних компонената које могу да спрече настанак 

слободних радикала, а тиме и смање њихове штетне ефекте на ћелије организма. 

Резултати истраживања др Аните Клаус показују да су екстракти гљива врло ефикасни 

у антиоксидативним реакцијама и стога су гљиве врло пожељне у редовној исхрани. 

Као последица савременог начина живота све већи је и број људи оболелих од 

различитих врста тумора. Екстракти гљива имају значајне ефекте у борби против неких 

ћелијских линија тумора, па је и то један од праваца ових истраживања. У радовима 

139, 144, 149, 155, 156, 159, 160, 161, 168, 169, 172, 183, 184 и 187 описана су ова веома 

важна биолошка својства екстраката јестивих и медицинских гљива, као и механизми 

њиховог деловања (165). Истраживања кандидаткиње су показала да, поред 

антиоксидативног потенцијала, екстракти гљива имају и инхибиторни ефекат на 

хиперпигментацију (151, 153), као и да показују антитирозиназну активност (185), тако 

да могу да се користе као ефикасни додаци препаратима за негу коже.    

б) Патогени микроорганизми представљају веома велику опасност, па је део 

истраживања др Аните Клаус био усмерен на антиадхезивно и антибиофилмотворно 

деловање екстраката гљива. Имајући у виду да многе врсте микроорганизама у 

природи живе у формама биофилмова (формираних од истих или различитих врста), 

али да исту ту особину имају и у ћелијама и ткивима, као и у цевима и на различитим 

површинама, што представља опасност у прехрамбеној индустрији, веома је важно 

пронаћи начине спречавања формирања као и уклањања биофилмова. Прелиминарна 

истраживања кандидаткиње указују на ефикасно антиадхезивно и 

антибиофилмотворно дејство субмерзно произведеног мицелијума гљива (139), што би 

молгло да допринесе борби против непожељне микробиоте.   

в) У настојању да добије што активније екстракте гљива (поред водених, алкалних и 

метанолних екстраката које је користила у ранијим истраживањима), кандидаткиња је 

применила и нове начине екстракције. Њена испитивања  су показала да су екстракција 

микроталасима одговарајуће таласне дужине, ултразвучна екстракција, субкритична 

водена екстракција и екстракција суперкритичним угљен диоксидом врло ефикасни 

начини за добијање биолошки још активнијих екстраката (179, 186). 

Специфичним субмерзним гајењем добија се мицелијум који не само да показује 

врло изражена биолошка својства (139, 147) већ и врло ефикасно пречишћава отпадне 
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воде из домаћинства (140), што би могао да буде значајан допринос еколошком 

третирању отпадних вода које свуда у свету представљају велики проблем.    

Контролисано ослобађење екстракта имало би многе предности, па је имобилизација 

екстраката у алгинатним зрнцима била предмет истраживања кандидаткиње (152). 

Важан део истраживања др Аните Клаус односи се на начин уношења екстраката у 

ћелију како би се постигао што бољи биолошки ефекат. Сребрне наночестице као 

носачи екстраката гљива су се показале као могуће решење и добијена су много 

израженија билошка својства у поређењу са самим екстрактима гљива (156).   

г) Због све већег интересовања људи за здравом храном све је више производа који 

су обогаћени активним компонентама. Са једне стране потребно је добити производе 

који, поред хранљиве вредности, имају и одговарајућа додатна својства, а са друге је 

пожељно и побољшати њихове сензорне особине (173, 175). У свом раду кандидаткиња 

је истраживала могућности додавања гљива прехрамбеним производима у циљу 

добијања нутрацеутика (161, 167, 182). Доказано је да се додатком екстраката гљива 

значајно побољшавају биолошка својства виршли (141, 154, 158, 159, 162), чоколаде 

(160), пекарских производа (166) и алкохолних пића (176, 177, 178), а да се при томе 

задржавају и пожељне органолептичке особине ових производа.     

д) Савремена производња хране подразумева и добијање велике количине агро-

индустријског отпада који представља све већи проблем. Кандидаткиња се у свом раду 

бавила и могућношћу искоришћења лигноцелулозног отпада из пољопривредне 

производње (150) и комине грожђа која заостаје у процесу производње вина (157) као 

супстрата још увек богатих хранљивим материјама. Доказано је да овакви супстрати 

могу успешно да се користе за производњу гљива које не само да су важан 

прехрамбени производ, већ је и њихов биолошки потенцијал потврђен овим 

истраживањима (171, 180). Таквим коришћењем отпада из пољопривредне производње 

истовремено би се допринело смањењу штетних ефеката на животну срредину.   

ђ) Део истраживања др Аните Клаус био је посвећен продужењу рока трајања 

најчешће коришћених врста гљива - шампињона и буковаче. Коришћена су паковања у 

модификованим атмосферама - МАП (примењивани су различити односи азота, угљен 

диоксида и кисеоника), а циљ је био пронаћи комбинацију гасова која ће обезбедити 

најдужи рок трајања и при том најбоље очување биолошких својстава гљива (138, 143, 

145, 146).  

е) У складу са потребом за налажењем нових биолошки активних једињења, 

кандидаткиња је учествовала и у испитивању биолoшких потенцијала 

новосинтетисаних једињења бис(имино)пиридина и глутаримид деривата. Доказала је 

њихово антимикробно (142) и антиоксидативно деловање (174) и тиме допринела 

потенцијалном коришћењу ових новосинтетисаних молекула. 

ж) др Анита Клаус учествовала је у студији добијања нових грађевинских 

материјала на бази мицелијума гљива. Мешањем стандардног супстрата засејаног 

мицелијумом са глином, 3Д штампом жељених облика и гајењем мицелијума у 

формираним облицима под одговарајућим условима добијене су различите форме 

материјала (163, 164). Овако добијени облици имају низ предности у односу на оне 

направљене од уобичајених материјала и врло су перспективни у архитектури и 

грађевинарству.  

 

3.2.2. Цитираност 

 

Радови др Аните Клаус су до сада, на основу академске базе Scopus цитирани 1058 

пута, од чега 940 пута без аутоцитата, h-index:13 (Прилог 3). 
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4. ИЗБОРНИ УСЛОВИ 

 

4.1. Стручно-професионални допринос 

4.1.2. Председник или члан организационог одбора или учесник на стручним или 

научним скуповима националног или међународног нивоа. 

 

др Анита Клаус била је учесник већег броја скупова међународног и националног 

значаја. Објавила је 110 саопштења на међународним и 7 саопштења на националним 

скуповима. После избора у звање ванредног професора имала је 1 пленарно предавање 

на међународном скупу (Прилог 4).   

 

4.1.3. Председник или члан у комисијама за израду завршних радова на 

академским специјалистичким, мастер и докторским студијама. 

 

Кандидаткиња је дала допринос обезбеђењу наставно - научног подмлатка, била је 

ментор, коментор и члан комисија за израду, оцену и одбрану већег броја завршних 

радова на академским основним, специјалистичким, мастер и докторским студијама 

(Прилог 6 и Прилог 7).   

 

4.1.5. Руководилац или сарадник у реализацији пројеката 

 

Кандидаткиња др Анита Клаус је учествовала у реализацији 2 међународна 

пројекта, 5 националних пројеката које је финанасирало Министарство за науку и 

заштиту животне средине, 2 национална пројекта које је финанасирало Министарство 

просвете, науке и технолошког развоја Републике Србије, као и у институционалном 

финансирању - уговори о реализацији и финансирању истраживачког рада 2020. године 

(451-03-68 / 2020-14 / 200116 ) и 2021. године (451-03-9/2021-14/ 200116) године, 

између Универзитета у Београду-Пољопривредног факултета и Министарства 

просвете, науке и технолошког развоја Републике Србије (Прилог 8). 

- Развој технолошких поступака прераде воћа заснованих на процесима осмотског 

  концентрисања 0510 (2002-2003) 

- Унапређење технологије производње пива употребом имобилисаних ћелија квасца у  

  биореакторским системима BTR.5.07.0548.B (2002-2004) 

-  Развој функционалних ферментисаних млечних напитака BTN-371001A (2005-2007).  

-  Микроинкапсулација и имобилизација у производњи функционалне хране и за  

   потребе индустрије врења, 371005 (2005-2007). 

- Развој нових прехрамбених и дијетеских производа са медицинским гљивама и 

  лековитим биљем, 20049 (2008-2011). 

- Развој нових инкапсулационих и ензимских технологија за производњу 

  биокатализатора и биолошки активних компонената хране у циљу повећања њене 

  конкурентности, квалитета и безбедности, III 46010 (2011-2019)  

- Развој и примена нових традиционалних технологија у производњи конкурентних  

  прехрамбених производа са додатом вредношћу за европско и светско тржиште,  

  III 46001 (2011-2019). 

- The use of natural zeolite (clinoptilolite) for the treatment of farm slurry and as a fertilizer  

  carrier, билатерални пројекат Норвешка-Србија (2012-2014). 

- AREA - Advancing Research in Agricultural and Food Sciences at Faculty of 

   Agriculture, University of Belgrade, No. 316004, FP7-REGPOT-2012-2013-1(2013-2016). 

- Институционално финансирање, Споразум о спровођењу и финансирању  

  научноистраживачког рада 2020. године између Пољопривредног факултета у  
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  Београду и Министарства просвете, науке и технолошког развоја Републике Србије, 

  евиденциони број уговора: 451-03-68 / 2020-14 / 200116 (2020). 

- Институционално финансирање, Споразум о спровођењу и финансирању  

  научноистраживачког рада 2021. године између Пољопривредног факултета у  

  Београду и Министарства просвете, науке и технолошког развоја Републике Србије, 

  евиденциони број уговора: 451-03-9 / 2021-14 / 200116 (2021). 

 

4.1.6. Иноватор, аутор или коаутор прихваћеног патента, техничког унапређења, 

експертиза, рецензија радова или пројеката  

 

После избора у звање ванредног професора, др Анита Клаус  је била рецензент више 

радова у часописима са SCI листе (Прилог 9): 

- Aquaculture reports (ISSN 2352-5134, KoBSON, Fisheries, 9/55, 2020, IF 3.812, M21) 

- Carbohydrate Polymers (ISSN 0144-8617, KoBSON, Polymer Science, 7/87, 2017, IF 

5.326, M21a) 

- Food and Function (ISSN 2042-6496, KoBSON, Food Science & Technology, 23/133, 

2017, IF 3.685, M21)  

- International Journal of Biological Macromolecules (ISSN 0141-8130, KoBSON, Polymer 

Science, 8/87, 2018, IF 4.784, M21a) 

- Journal of Food Processing and Preservation (ISSN 0145-8892, KoBSON, Food Science & 

Technology, 90/139, 2019, IF 1.517, M23) 

- Journal of Food Science (ISSN 0022-1147, KoBSON, Food Science & Technology, 42/133, 

2017, IF 2.307, M22) 

- Journal of Fungi (2309-608X, KoBSON, Mycology, 5/29, 2020, IF 6.499, M21)  

- Journal of Pharmacy and Pharmacology (ISSN 0022-3573, KoBSON, Pharmacology & 

Pharmacy, 128/276, 2020, IF 3.546, M22) 

- Molecules (ISSN 1420-3049, KoBSON, Biochemistry & Molecular Biology, 114/297, 

2020, IF 4.587, M22) 

- Photochemistry and Photobiology (ISSN 0031-8655, KoBSON, Biochemistry & Molecular 

Biology 194/299, 2018, IF 2.338, M23) 

- Process Biochemistry (ISSN 1359-5113, KoBSON, Biotechnology & Applied 

Microbiology, 65/159, 2020, IF 3.665, M22) 

 

4.2. Допринос академској и широј заједници 

4.2.1. Председник или члан органа управљања, стручног органа, помоћних 

стручних органа или комисија на факултету или универзитету у земљи или 

иностранству. 

 

Током периода после избора за ванредног професора, др Анита Клаус је била члан 

више комисија за стицање научног звања (Прилог 10). 

- Члан комисије за припрему извештаја ради спровођења поступка за стицање научног 

звања - научни сарадник за област Биотехничке науке, грана Прехрамбено 

инжењерство, научна дисциплина Прехрамбена биотехнологија, ужа научна 

дисциплина Технолошка микробиологија, за кандидата др Јовану Вундук, решење број 

400/9-7 од 28.06.2018. године  

- Члан комисије за припрему извештаја ради спровођења поступка за стицање научног 

звања - научни сарадник за област Биотехничке науке, грана Прехрамбено 

инжењерство, научна дисциплина Прехрамбена биотехнологија, ужа научна 

дисциплина Технолошка микробиологија, за кандидата др Срђана Тасића, решење број 

400/6-4 од 29.03.2018. године  
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- Члан комисије за подношење извештаја-реферата о испуњености услова за реизбор у 

звање научни сарадник за др Предрага Петровића, истраживача сарадника на 

Технолошко-металуршком факултету Универзитета у Београду, одлука број 35/291 од 

19.09.2019. године 

 

4.2.6. Домаће или међународне награде и признања у развоју образовања или 

науке. 

 

Заједно са коауторима рада саопштеног на међународном скупу и штампаног у 

целини: Jauk J., Gosch L., Vašatko H., Christian I., Klaus A., Stavric M., 2021. DIGITAL 

FABRICATION OF GROWTH, Combining digital manufacturing of clay and natural growth 

of mycelium, Proceedings of the 26th International Conference of the Association for 

Computer-Aided Architectural Design Research in Asia (CAADRIA) 2021, Volume 1, 753-

762. © 2021 and published by the Association for Computer-Aided Architectural Design 

Research in Asia (CAADRIA), Hong Kong, 29.3-2.4., др Анита Клаус је добитник награде 

за најбољу презентацију рада (Прилог 11). 

https://caadria2021.org/award-winners 

 

4.3. Сарадња са другим високошколским, научно- истраживачким установама у 

земљи и ностранству  

4.3.1. Учешће у реализацији пројеката, студија или других научних остварења са 

другим високошколским или научноистраживачким установама у земљи или 

иностранству  

 

Током свог истраживачког рада, реализације пројеката и студија, др Анита Клаус је 

интензивно сарађивала са другим високошколским и научно истраживачким 

установама у земљи и иностранству: Plant Research International, Wageningen University 

and Research Centre, The Netherlands; University of Ljubljana, Biotechnical Faculty, 

Department of Food Science and Technology, Ljubljana, Slovenia; Institute of Agricultural 

Engineering, Tropics and Subtropics Group, University of Hohenheim, Stuttgart, Germany; 

Functional Omics and Bioprocess Development Laboratory, Institute of Biological Sciences, 

Faculty of Science, University of Malaya, Kuala Lumpur, Malaysia; Institut für Architektur 

und Medien, Technische Universität Graz, Austria; Универзитет у Београду, Институт за 

хемију, технологију и металургију; Универзитет у Београду, Технолошко-металуршки 

факултет; Универзитет у Београду, Биолошки факултет, Катедра за Микробиологију; 

Универзитет у Новом Саду, Технолошки факултет, Катедра за биотехнологију и 

фармацеутско инжењерство; Институт за онкологију и радиологију Србије. У сарадњи 

са колегама из научно истраживачких установа у иностранству до сада је објавила 

више радова у часописима са SCI листе, као и једно поглавље у истакнутој 

монографији међународног значаја (Прилог 1). 

 

4.3.2. Радно ангажовање у настави или комисијама на другим високошколским  

или научноистраживачким установама у земљи или иностранству 

 

До избора у збање ванредног професора др Анита Клаус је била члан комисије за 

оцену и одбрану 1 докторске дисертације на Технолошко-металуршком факултету 

Универзитета у Београду (претходни извештај за избор у звање ванредног професора). 

После избора у звање ванредног професора кандидаткиња је била члан комисије за 

оцену и одбрану 1 мастер рада на Institute of Biological Sciences, Faculty of Science, 

https://caadria2021.org/award-winners
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Universiti Malaya, Kuala Lumpur, Malaysia, као и 1 једног мастер рада на Технолошко-

металуршком факултету Универзитета у Београду (Прилог 7). 

  

4.3.3. Руковођење или чланство у органима или професионалнм удружењима или 

организацијама националног или међународног нивоа 

 

др Анита Клаус је активни члан International Society for mushroom Science, 

Удружења микробиолога Србије и Друштва за исхрану Србије (Прилог 13). 

 

4.4.4. Учешће у програмима размене наставника и студената 

 

У периоду до избора за ванредног професора, током школске 2014/15 и 2015/16 др 

Анита Клаус је руководила израдом завршних радова студената са Универзитета Lyon 

I, Француска, а који су у лабораторији за технолошку микробиологију 

Пољопривредног факултета били на стажу од 11 недеља (почетак априла-крај јуна). 

Студенти Clarus Keny (у школској 2014/15) и Octrue Charly (у школској 2015/16) су 

упућени са IUT UCBL I (L'Institut Universitaire de Technologie, Université Claude Bernard 

Lyon 1) на обавезни стаж током друге године школовања. У лабораторији за 

технолошку микробиологију радили су експерименте и написали завршне радове из 

области процене биолошке активности екстраката из одабраних јестивих и медицински 

важних гљива. др Анита Клаус је осмислила теме ових радова, као и све експерименте 

потребне за ова истраживања, организовала их и надгледала, а такође и руководила 

писањем самих завршних радова ових студената (претходни извештај за избор у звање 

ванредног професора).  

После избора у звање ванредног професора др Анита Клаус је организовала и 

надгледала обуку Ајде Кунчич са Биотехничког факултета Универзитета у Љубљани, у 

периоду 8.6-30.6.2018. године. Студенткиња је, у оквиру Erasmus+ програма 

мобилности између Универзитета у Београду и Универзитета у Љубљани, на Катедри 

за технолошку микробиологију учила технике екстракције биолошки активних 

компонената из јестивих и медицинских важних гљива (Прилог 14). Поред тога, др 

Анита Клаус је организовала  и извела обуку Хане Вашатко, студента мастер студија са 

Graz University of Technology, Institute of Architecture and Media, Faculty of Architecture, 

у периоду 25.11-29.11.2019. године, са циљем развоја нових материјала у архитектури, 

базираних на мицелијуму гљива (Прилог 14).   

 

5. ЗАКЉУЧАК И ПРЕДЛОГ КОМИСИЈЕ 

 

Анализом поднете документације и личним увидом у рад кандидата, Комисија 

закључује да кандидат др Анита Клаус, ванредни професор Пољопривредног 

факултета Универзитета у Београду, испуњава услове предвиђене Закoном о високом 

образовању и Статутом Пољопривредног факултета да буде изабрана у звање и на 

радно место редовни професор за ужу научну област Технолошка микробиологија. 

У протеклом периоду др Анита Клаус је остварила запажене резултате у наставном 

и научно-истраживачком раду. Осмислила је садржај предавања и вежби за два нова 

предмета на модулу Микробиологија хране. Поседује вишегодишње искуство у 

извођењу предавања и вежби на обавезним и изборним предметима, на свим 

академским нивоима студија који припадају ужој научној области Технолошка 

микробиологија. Кандидаткиња има објављен уџбеник и практикум из уже научне 

области за коју се бира. У студентским анкетама наставна активност кандидаткиње 

вреднована је просечном оценом 4.62. После избора у звање ванредног професора др 
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Анита Клаус је била коментор за израду, оцену и одбрану две докторске дисертације и 

1 мастер рада, ментор за оцену и одбрану 14 мастер радова и 12 дипломских радова, 

као и члан комисије за оцену и одбрану 4 докторске дисертације, 3 специјалистичка 

рада, 8 мастер радова и 10 дипломских радова. 

 Током дугогодишњег научно-истраживачког рада др Анита Клаус је остварила врло 

интензивну сарадњу са више образовних и научних институција у земљи и 

иностранству, што је документовано бројним заједничким радовима са SCI листе. 

Допринос развоју и унапређењу уже научне области Технолошка микробиологија 

остварила је кроз 188 библиографских јединица, са индикатором научне 

компетентности М=343.9 (пре избора у звање ванредни професор објавила је 137 

научних радова, са коефицијентом научне компетентности М=222). До сада је објавила 

укупно 40 научних радова са SCI листе, од којих 23 после избора у звање ванредног 

професора. Тематика научног истраживања др Аните Клаус односи се на ужу научну 

област Технолошка микробиологија у оквиру које кандидаткиња конкурише.     

Према Scopus бази научне публикације др Аните Клаус  су цитиране у широј 

међународној научној заједници, и то 1058 свих цитата, 940 хетероцитата, h-index:13.  

Кандидаткиња др Анита Клаус је учествовала у реализацији 2 међународна 

пројекта, 5 националних пројеката које је финанасирало Министарство за науку и 

заштиту животне средине, 2 национална пројекта које је финанасирало Министарство 

просвете, науке и технолошког развоја Републике Србије, као и у институционалном 

финансирању.  

Ценећи досадашњу активност кандидаткиње у настави и научно-истраживачком 

раду, Комисија сматра да др Анита Клаус потпуно испуњава све услове предвиђене 

Законом о Универзитету и Статутом Факултета, те предлаже Изборном већу 

Пољопривредног факултета, као и Већу научних области биотехничких наука 

Универзитета у Београду да се др Анита Клаус изабере у звање и на радно место 

редовног професора за ужу научну област Технолошка микробиологија. 

Место и датум: 

Београд, 28.9.2021. 

ЧЛАНОВИ КОМИСИЈЕ 

Др Миомир Никшић, редовни професор (Председавајући Комисије) 

Пољопривредног факултета Универзитета у Београду 

(ужа научна област: Технолошка микробиологија) 

Др Драгослaва Радин, редовни професор 

Пољопривредног факултета Универзитета у Београду 

(ужа научна област: Технолошка микробиологија) 

Др Сузана Димитријевић Бранковић, редовни професор 

Технолошко-металуршког факултета Универзитета у Београду 

(ужа научна област: Биохемиско инжењерство и биотехнологија) 
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52. Nikšić, M., Mitrović, M., Obradović, D., Klaus, A., Savić, M., 2011. Role and 
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European Hygienic Engineering & Design Group, Journal of Hygienic Engineering and 

Design, ISBN 978-608-4565-03-1, UDC 614.31:579.67, 62-65. 

 

 

Националне монографије, тематски зборници, лексикографске и картографске 

публикације националног значаја М40 (41-49) 

 

Монографија националног значаја М45=1.5 

 

53. Adamović M., Milenković I., Grubišić M., Nikšić M., Klaus A., Milivojević S,. 2006: 
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COBISISS.SR-ID 133281548, UDK : 635.8-182, 549.67, p 205-212, Beograd  
 

 

Часописи националног значаја М50 (51-56) 

 

Рад у водећем часопису националног значаја М51=2 
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22 
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61. Savić, M., Petrović, J., Klaus, A., Nikšić, M., Rajković, M., Filipović, N., Antić-
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Рад у часопису националног значаја М52=1.5 
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"Ecologica", Posebno tematsko izdanje broj 16-2008. godina, Beograd.  
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Рад у научном часопису М53=1 
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Саопштење са скупа националног значаја штампано у изводу М64=0.2 
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78. Nikšić, M., Jelačić, S., Klaus, A., Mirčić, A., Composition of Ocimum basilicum L. essential 

oil and its influence on bacteria and yeasts, XXV Savetovanje o lekovitim i aromatičnim 

biljkama, Bajina Bašta, 9-14.6.2002., Zbornik radova. Ispitivanje lekovitih biljaka-trenutno 

stanje i perspektive.  Sekcija za lekovito bilje farmaceutskog društva Srbije, Beograd 2002.  



24 
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Магистарске и докторске тезе M70 (71-72) 

 

Одбрањен магистарски рад M72=3 

 

82. Klaus, A., производња и биоактивна својства гљиве Ganoderma lucidum, 

Пољопривредни факултет, Београд, 2004. 

 

 

Одбрањена докторска дисертација M71=6 

 

83. Klaus, A., Хемијска карактеризација, антимикробна и антиоксидативна својства 
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Списак саопштених и објављених радова после избора у звање доцента 

 

Монографије, монографске студије, тематски зборници, лексикографске и 

картографске публикације међународног значаја М10 (11-18) 

 

Поглавље у истакнутој монографији међународног значаја М13=6 

 

84. Miomir Nikšić, Anita Klaus, Dimitrios Argyropoulos, 2015. Safety of Foods Based on 

Mushrooms, Edited by Vishweshwaraiah Prakash, Olga Martín-Belloso, Larry Keener, Siân 
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Based on Mushrooms: pages 421-439; Academic Press is an imprint of Elsevier, USA, ISBN: 

978-0-12-800605-4. doi:10.1016/B978-0-12-800605-4.00022-0 

http://tryl2012.blogspot.rs/2015/12/chapter-22-safety-of-foods-based-on.html 

Поглавље у монографији међународног значаја М14=4 

 

85. Miomir Nikšić, Anita Klaus, Maja Kozarski, 2012. Current cooperation and results: 

Illustration of bioactivity of polysaccharide extracts from medicinal fungi, 09 Pomen 

Biotehnologije in Mikrobiologije za prihodnost, Biotehnology and Microbiology for 

Knowledge and Benefit, Editors: Peter Raspor and Sonja Smole Možina, Ljubljana, 

ISSN/ISBN: 978-961-6908-01-6, 27th and 28th September, 241-251.  

http://dx.doi.org/10.1016/B978-0-12-800605-4.00022-0
http://tryl2012.blogspot.rs/2015/12/chapter-22-safety-of-foods-based-on.html
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Радови објављени у научним часописима међународног значаја М20 (21-28) 

 

Рад у међународном часопису изузетних вредности М21a=10 
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http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0963996914007492 
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http://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S1756464615005861 
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89. Maja Kozarski, Anita Klaus, Miomir Niksic, Miroslav M. Vrvic, Nina Todorovic, 
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http://pubs.rsc.org/en/content/articlepdf/2015/FO/C5FO00312A 
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http://www.mdpi.com/1420-3049/20/10/19489 
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93. Djekic, I., Vunduk, J., Tomašević, I., Kozarski, M., Petrovic, P., Niksic, M., Pudja, P., 
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Рад у истакнутом међународном часопису (М22=5) 
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Nutrition, ISSN 0963-7486 print/ISSN 1465-3478 online © 2013 Informa UK, Ltd. 2013, 

64(5), 599-610. 

DOI: 10.3109/09637486.2012.759190. IF – 1.322 
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Рад у међународном часопису (М23=3) 
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17(12), 1113-1125. ISSN: 1521-9437. 

DOI: 10.1615/IntJMedMushrooms.v17.i12.10. IF – 1.637 
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Зборници међународних научних скупова М30 (31-36) 

 

Саопштење са међународног скупа штампано у целини М33=1 
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102. Kovač, J., Klaus, A., Kozarski, M., Nikšić, M., Raspor. P. Smole-Možina S., 2012. 
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Прилог 2. Оцене педагошког рада у студенатским анкетама током претходног 

изборног периода 
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Прилог 4. Саопштења са међународних и националних скупова након избора у 

звање ванредног професора 
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https://www.keyevent.org/Nutricon_Program 

 

Саопштење са међународног скупа штампано у целини М33=1 

 

2. S. Novaković, I. Djekić, J. Vunduk, A. Klaus, J.M. Lorenzo, F. Barba, I. Tomašević, 2019. 

An insight into in vitro antioxidant activity of Cantharellus cibarius hot water extract for the 

potential application in meat products. The 60th International Meat Industry Conference 

MEATCON2019, IOP Conf. Series: Earth and Environmental Science 333, 012089, IOP 

Publishing, doi:10.1088/1755-1315/333/1/012089 

http://meatcon.rs/ 

 

3. Jauk J., Gosch L., Vašatko H., Christian I., Klaus A., Stavric M., 2021. DIGITAL 

FABRICATION OF GROWTH, Combining digital manufacturing of clay and natural growth 

of mycelium, Proceedings of the 26th International Conference of the Association for 

Computer-Aided Architectural Design Research in Asia (CAADRIA) 2021, Volume 1, 753-

762. © 2021 and published by the Association for Computer-Aided Architectural Design 

Research in Asia (CAADRIA), Hong Kong, 29.3-2.4. 

https://graz.pure.elsevier.com/en/publications/digital-fabrication-of-growth-combining-

digital-manufacturing-of- 

 

Саопштење са међународног скупа штампано у изводу М34=0.5 

 

4. Vesna V. Lazić, Jovana. Vunduk, Jelena Z. Vladić, Senka S. Vidović, Anita S. Klaus, 

2019. Antiadhesive and antibiofilm potential of subcritical water extracts derived from 

mushroom Inonotus obliquus, 1st International Conference of Advanced production and 

processing, 10th -11th October, Book of Abstract, p. 210, Novi Sad, Serbia, ISBN 978-86-

6253-102-5. 

http://www.tf.uns.ac.rs/site/index.php/sr-lat/general-information 

 

5. Anita Klaus, Maja Kozarski, Vesna Lazić, Predrag Petrović, Jovana Vunduk, 2020. 

Antilisterial potential of selected forest mushrooms of Serbia, International scientific 

conference "XIII Conference of Chemists, Technologist and Environmentalists of Republic 

of Srpska", The Book of Abstracts ISBN 978-99938-54-86-9, COBISS.RS-ID 129947649, 

Faculty of Technology, University of Banja Luka, Banja Luka, October 30, Republic of 

Srpska, B&H, online presentation, FT 09/20, p 51. 

 

6. Maja Kozarski, Anita Klaus, Dragica Jakovljevic, 2021. PCC-17: Assessment of 

cosmeceutical potential of Agaricus brasiliensis mushroom: antioxidant and anti-tyrosinase 

activity, Natural product application: Health, Cosmetic and Food, Book of Abstracts, 1st 

International Online Conference, 4th-5th February, Edition Instituto Politécnico de Bragança, 

Portugal. ISBN 978-972-745-286-6, p 269. 

http://hdl.handle.net/10198/22068 

http://meatcon.rs/
http://www.tf.uns.ac.rs/site/index.php/sr-lat/general-information
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7. Vesna Lazić, Maja Kozarski, Jovana Vunduk, Ana Doroški, Predrag Petrović, Anita 

Klaus, 2021. PCF-75: Antioxidant properties of Subcritical Water Extracts Derived from 

Mushroom Inonotus obliquus, Natural product application: Health, Cosmetic and Food, 1st 

International Online Conference, 4th-5th February, Edition Instituto Politécnico de Bragança, 

Portugal. ISBN 978-972-745-286-6, p 244. 

http://hdl.handle.net/10198/22068 

 

Саопштење са скупа националног значаја штампано у изводу М64=0.2 

 

8. Popović, D.A., Petrović, P., Nikšić, M., Klaus, A. (2018): Antimicrobial properties of Chaga 

extracts (Inonotus obliquus). 1st Unifood Conference, Belgrade, 05.10–06.10.2018. 
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Прилог 5. Уџбеници и поглавља 

 

Практикум за ужу област за коју се бира пре избора у звање ванредног професора: 

 

Анита Клаус и Миомир Никшић (2016): Практикум из предмета Микробиологија 

биљних производа. Одлуком одбора за издавачку делатност Пољопривредног 

факултета Универзитета у Београду, бр. 37-VI-2/6 од 17.10.2016. године, одобрено је 

штампање практикума за студенте Пољопривредног факултета Универзитета у 

Београду, ISBN 978-86-7834-259-2.  
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Београд, 2016. 

http://www.google.rs/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&ved=&url=http://www.agrif.bg.ac.rs/files/publications/247/V%20Inovacije%20u%20ratarskoj%20i%20povrtarskoj%20proizvodnji%20Zbornik%20izvoda.pdf&bvm=bv.136593572,d.ZGg&psig=AFQjCNG0Oohb5gxeFHRIJ3lAjW2r-kAw1w&ust=1477320289359858&cad=rjt
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Одлуком одбора за издавачку делатност Пољопривредног факултета Универзитета у 

Београду, бр. 37-VI-2/6 од 17.10.2016. године, одобрено је штампање практикума 

"Микробиологија биљних производа", чији су аутори др Анита Клаус, доцент и          

др Миомир Никшић, редовни професор, као прво издање.  

 

 

Рецензенти: 

др Драгојло Обрадовић, редовни професор у пензији, 

Универзитет у Београду - Пољопривредни факултет 

 

др Синиша Марков, редовни професор,  

Универзитет у Новом Саду - Технолошки факултет 

 

 

 

Издавач: 

 

Универзитет у Београду - Пољопривредни факултет 

 

 

 

Главни и одговорни уредник: 

 

Проф. др Душан Радивојевић 

 

 

 

Компјутерска и техничка обрада: 

 

Душко Средојевић 

 

 

 

Штампа: 

 

Артида Продукција 

 

 

 

Тираж:  
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CIP - Каталогизација у публикацији - Народна библиотека Србије, Београд 

   

579.67(075.8)(076) 

   

КЛАУС, Анита, 1969- 

   Практикум из предмета микробиологија биљних производа / Анита Клаус,  

Миомир Никшић. - 1. изд. - Београд : Универзитет у Београду, Пољопривредни  

факултет, 2016 (Београд : Артида Продукција). - 165 стр. : илустр. ; 24 cm 

   

Тираж 200. - Библиографија: стр. 163-165. 

   

ISBN 978-86-7834-259-2 

1. Никшић, Миомир, 1955- [аутор] 

a) Микробиологија хране - Вежбе 

COBISS.SR-ID 226840588 
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Уџбеник за ужу област за коју се бира после избора у звање ванредног професора: 

 

Анита Клаус (2021): Микробиолошко кварење хране. Одлуком одбора за издавачку 

делатност Пољопривредног факултета Универзитета у Београду од 23.04.2021. године, 

бр. 36/IV-2/2, одобрено је издавање и штампање уџбеника за студенте Пољопривредног 

факултета Универзитета у Београду, ISBN 978-86-7834-373-5. 
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др Сузана Димитријевић Бранковић, редовни професор, Универзитет у Београду-
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CIP - Каталогизација у публикацији 

Народна библиотека Србије, Београд 

 

579.67(075.8) 

 

КЛАУС, Анита, 1969- 

    Микробиолошко кварење хране : [уџбеник] / Анита Клаус. - 1. изд. - Београд : 

Универзитет, Пољопривредни факултет, 2021 (Београд : Повез). - 150 стр. : илустр. ; 30 

cm 

 

Тираж 100. - Речник: стр. 149-150. - Библиографија уз свако поглавље. 

 

ISBN 978-86-7834-373-5 

 

а) Микробиологија хране 
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Прилог 6. Резултати у развоју научно-наставног подмлатка  

 

Менторства и коменторства за израду завршних радова на докторским, мастер и 

основним академским студијама 

 

Врста завршног рада Ментор Коментор 

пре избора у 

звање 

после избора 

у звање 

пре избора 

у звање 

после избора 

у звање 

Докторска дисертација 1   2 

Специјалистички рад     

Мастер рад 4 14  1 

Дипломски рад 3 12   

Укупно 8 26  3 

 

 

После избора у звање ванредног професора, др Анита Клаус била је коментор за 

израду, оцену и одбрану две докторске дисертације, коментор за оцену и одбрану 1 

мастер рада, ментор за оцену и одбрану 14 мастер радова и 12 дипломских радова, као 

и члан комисије за оцену и одбрану 4 докторске дисертације, 3 специјалистичка рада, 8 

мастер радова и 10 дипломских радова. 

 

 

Коментор за израду и одбрану 2 докторске дисертације:  

 

1.  Предраг Петровић (2019): Карактеризација и инкапсулација биолошки активних 

компоненти из гљива Handkea utriformis (Bull.) Kreisel, Handkea excipuliformis (Bull.) 

Kreisel и Vascellum pratense (Pers.) Kreisel, на Технолошко-металуршком факултету 

Универзитета у Београду 

2. Саша Новаковић (2021): Утицај додатка вргања (Boletus edulis), лисичарке 

(Cantharellus cibarius) и црне трубе (Craterellus cornucopioides)  на укупан квалитет 

барених кобасица у типу франкфуртера, на Пољопривредном факултету Универзитета 

у Београду 

 

Коментор за оцену и одбрану 1 мастер рада 

 

1.  Душанка Поповић (2017): Утицај гљиве Inonotus obliquus на хемијски састав и 

сензорне каркатеристике алкохолних медијума 

 

Ментор за израду и одбрану 14 завршних радова на мастер академским студијама 

на Пољопривредном факултету Универзитета у Београду: 

 

1. Маја Драгићевић (2017): Промена микробиолошке слике и антиоксидативног 

потенцијала браон шампињона (Agaricus bisporus – Portobello)  у току рока трајања 

2. Милица Здравковић (2017): Промена биолошких својстава и параметара квалитета 

воденог екстракта шампињона (Agaricus bisporus) током рока трајања. 
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3. Ана Апт (2017): Антиадхезијско и антибиофилмотворно дејство водених екстраката 

гљива на Грам позитивне и Грам негативне бактерије 

4. Бранка Манасијевић (2017): Candida spp. у производњи биофилмова 

5. Наташа Постоловић (2017): Aspergillus врсте у производњи биофилмова  

6. Бојан Ракић (2019): Микробиолошки квалитет љуспица и сојиног брашна у року 

трајања 

7. Јована Гајић (2019): Quorum sensing 

8. Милица Петровић (2019): Антиадхезијски и антибиофилмотворни потенцијал 

одабраних врста гљива класе Agaricomycetes на Listeria monocytogenes 

9. Саша Чакара (2020): Антиадхезијско и антибиофилмско дејство водених екстракта 

одабраних врста макромицета на Staphylococcus aureus и Escherichia coli O157:H7 

10. Катарина Милошевић (2020): Поређење изабраних АТСС сојева патогених 

бактерија из хране на основу специфичног индекса формирања биофилма 

11. Александар Петровић (2020): Примена кинетике формирања биофилма у оцени 

инвазивности клиничких и ATCC сојева бактерија изазивача тровања храном 

12. Милан Боцић (2020): Утврђивање везе између јачине формирања биофилма и 

густине планктонских ћелије одабраних бактерија изазивача тровања прехрамбеним 

производима 

13. Звездан Јовановић (2020): Биолошки потенцијал гљиве Pleurotus djamor 

14. Катарина Топаловић (2021): Биолошки потенцијал зеленог чаја обогаћеног гљивом 

Inonotus obliquus 

 

Ментор за израду и одбрану 12 завршних радова 

 

1. Јованка Миловановић (2019): Ниже гљиве изазивачи кварења воћа, поврћа и сокова 

2. Катарина Милошевић (2019): Trovanje gljivama roda Amanita 

3. Катарина Симоновић (2021): Биоактивне материје гљиве Fomes fomentarius 

4. Милена Радовановић (2020): Биолошки значај гљиве Cordyceps sinensis 

5. Милица Петровић (2018): Антимикробна и антиоксидативна својства гљиве Fistulina 

hepatica 

6. Миона Ђурковић (2017): Микотоксини у воћу 

7. Никола Бајчетић (2020): Антибактеријски потенцијал гљиве Inonottus obliquus 

8. Николина Вукелић (2018): Антиоксидативна и антимикробна активност гљива из 

реда Polyporales 

9. Силвија Божић (2020): Улога микроорганизама у производњи и кварењу хлеба и 

других пекарских производа 

10. Тијана Дубљанин (2018): Биолошки потенцијал лигниколне гљиве Daedalea 

quercina 

11. Звездан Јованивић (2018): Антимикробна активност сребрних наночестица 

добијених из полисахаридног екстракта гљиве Coprinus comatus 

12. Сташа Јанковић (2021): Биолошки потенцијал алкалних и водених ексттраката 

одабраних врста гљива 
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Прилог 7. Учешће у комисијама за одбрану завршних радова на докторским, 

специјалистичким, мастер и основним академским студијама  

 

Врста завршног рада Члан комисије 

пре избора 

у звање 

после избора 

у звање 

Докторска дисертација 2 4 

Специјалистички рад 8 3 

Мастер рад  8 

Дипломски рад 1 10 

Укупно 11 25 

 

Учешће у комисији за оцену и одбрану 4 докторске дисертације на 

Пољопривредном факултету Универзитета у Београду 

 

1. Јована Вундук (2017): Хемијска карактеризација и биолошка својства 

полисахаридних екстраката гљива Fomes fomentarius, Auricularia auricula- judae и  

Sparassis crispa 

2.  Данка Матијашевић (2017): Утицај Se(IV)- и Se(VI)- модофикованог зеолита на 

антиоксидативно и антимикробно дејство гљива Pleurotus ostreatus и  Coriolus 

versicolor 

3. Дуња Дувњак (2017): Акумулација селена у субмерзно и индустријски гајеној гљиви 

Coriolus versicolor 

4. Александра Скнепнек (2017): Карактеристике чајне гљиве - комбухе, ферментисане 

у присуству екстраката одабраних врста медицинских гљива   

 

Учешће у комисијама за оцену и одбрану 8 мастер радова  

1.  Jaganath A/L Puvanen Thiran (2020): Performance of exopolysaccharide from the 

fermented mycelium of ganoderma lucidum on red hybrid Tilapia (Oreochromis spp.), 

Institute of Biological Sciences, Faculty of Science, Universiti Malaya, Kuala Lumpur, 

Malaysia  

2. Александар Ђукић (2019): Процена изложености становника Србије фумонизинима 

путем уноса производа на бази пшенице и кукуруза 

3. Ивана Полић (2017): Антимикробна активност јестивих филмова на бази протеина 

сурутке са додатком етарских уља тимијана и оригана 

4. Мића Тумара, Универзитет у Београду - Технолошко-металуршки факултет (2018): 

Карактеризација и инкапсулација екстракта медицинске гљиве Inonotus obliquus 

5. Наташа Вељковић (2018): Антимикробни потенцијал водених и алкалних екстраката 

добијених из гљиве Pleurotus ostreatus обогаћене селеном 

6. Тамара Богдановић (2018): Антимикробна активност екстраката добијених из 

плодоносног тела гљиве Pleurotus salmoneo-stramineus обогаћене селеном 

7. Неда Јанићијевић (2020): Процена изложености DON и ZEN токсинима приликом 

конзумирања производа на бази пшенице 
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8. Ружица Пурић (2020): Сензорно оцењивање буковаче припремљене различитим 

кулинарским методама 

Учешће у комисији за оцену и одбрану 3 специјалистичка рада  

 

1. Дарко Ивљанин (2019): Верификација методе за детекцију и детекција 

Alicyclobacillus spp. у матичном и коцентрисаном соку јабуке 

2. Сандра Симић (2020): Инхибитори алкохолне ферментације - застоји и успорена 

ферментација. 

3. Ненад Вујовић (2019): Анализа микробиолошког ризика у прехрамбеним 

производима биљног порекла. 

 

Чланство у комисијама за одбрану 10 завршних радова на основним студијама 

 

1. Амина Адиловић (2019): Испитивање ставова потрошача о сензорним својствима 

црне чоколаде обогаћене екстрактом Ganoderma 

2. Андријана Ђукић (2020): Примена термичке стерилизације у технологији готове 

хране 

3. Емилија Орешчанин (2020): Регулатива физичких, хемијских и микробиолошких 

контаминената хране 

4. Ивана Перић (2020): Карактеристике појединих контаминената хране 

5. Михаило Адамовић (2017): Кисела теста и млечнокиселинске бактерије – примена у 

производима без глутена 

6. Светлана Стојановић (2018): Присуство микотоксина плесни из рода Fusarium у 

јечму и пшеници на територији Републике Србије у 2017. години 

7. Тамара Аџић (2018): Одређивање садржаја макроелемената и микроелемената у две 

врсте тартуфа (Tuber spp.). 

8. Теодора Раденковић (2020): Утицај Saccharomyces и не-Saccharomyces квасаца на 

сензорни профил вина. 

9. Ивана Мунћан (2021): Технолошки поступак производње дехидрираних бистрих 

супа и микробиолошки критеријуми 

10. Милена Шошкић (2021): Технолошки поступак производње дехидрисаних крем 

супа и микробиолошки критеријуми 
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Прилог 8. Учешће у међународним и националним пројектима 
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9. Рецензент у часописима са SCI листе  
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26-Jun-2017 
 
Dear Dr Klaus: 
 
TITLE: Chemical, nutritive composition and wide-broad bioactive properties of 
honey mushroom Armillaria mellea (Vahl: Fr.) Kummer 
 
Thank you for your recent review and your support as a reviewer for Food & 
Function. 
 
Do you have an ORCID iD? ORCID (Open Researcher and Contributor iD) is a 
unique researcher identifier that allows you to link your research output and 
other professional activities in a single record. We encourage each researcher 
to sign up for their own ORCID account and associate it with their account on 
our system, and if you publish an article in any of the Royal Society of 
Chemistry’s journals, your ORCID will be linked to the article and displayed 
alongside the final published version. You may also choose to have your ORCID 
record updated automatically with details of the publication. 
To create a new ORCID iD record or to link your user account to an existing 
ORCID iD, simply click this link: 
https://mc.manuscriptcentral.com/food?URL_MASK=cf1f8dac59b44361905dcfba8b9be1d
6 
 
As a reviewer you are entitled to a 25% discount on books published by the 
Royal Society of Chemistry. To receive this discount, enter the promotional 
code JLREF25 when purchasing from our online bookshop (pubs.rsc.org/bookshop). 
Please contact booksales@rsc.org if you have any problems. 
 
Thank you for your support as a reviewer for the Royal Society of Chemistry. 
By providing a review for Food & Function you are part of the world’s leading 
chemistry community. 
 
Best wishes, 
Professor Mario G. Ferruzzi 
 
Associate Editor, Food & Function 
food@rsc.org 
 
Read Food & Function’s latest Open Access papers: rsc.li/1KWuLxx 
 
************************************ 
 
DISCLAIMER: 
 
This communication (including any attachments) is intended for the use of the 
addressee only and may contain confidential, privileged or copyright material. 
It may not be relied upon or disclosed to any other person without the consent 
of The Royal Society of Chemistry. If you have received it in error, you must 
not copy or show it to anyone; please contact us immediately by replying to 
this email and highlighting the error. Any advice given by The Royal Society 
of Chemistry has been carefully formulated but is necessarily based on the 
information available, and The Royal Society of Chemistry cannot be held 
responsible for accuracy or completeness. In this respect, any views or 
opinions presented in this email are solely those of the author and may not 
represent those of The Royal Society of Chemistry.  
 

https://mc.manuscriptcentral.com/food?URL_MASK=cf1f8dac59b44361905dcfba8b9be1d6
https://mc.manuscriptcentral.com/food?URL_MASK=cf1f8dac59b44361905dcfba8b9be1d6
mailto:booksales@rsc.org
mailto:food@rsc.org
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The Royal Society of Chemistry owes no duty of care and shall not be liable 
for any resulting damage or loss as a result of the use of this email and/or 
attachments. The Royal Society of Chemistry acknowledges that a disclaimer 
cannot restrict liability at law for personal injury or death arising through 
a finding of negligence. The Royal Society of Chemistry does not warrant that 
its emails or attachments are Virus-free: Please rely on your own screening. 
The Royal Society of Chemistry is a charity, registered in England and Wales, 
Number 207890, and a company incorporated in England by Royal Charter 
(Registered No. RC000524) Registered office: Burlington House, Piccadilly, 
London W1J 0BA, Telephone: 0207 4378 6556, Facsimile: 0207 4490 3393 (Head 
Office). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
05-Apr-2017 
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Dear Dr. Klaus, 
 
The manuscript "Effect of carboxymethyl cellulose and chitosan coatings 
incorporated with nisin to improve shelf life and control survival of Listeria 
monocytogenes and Escherichia coli O157:H7 in fresh strawberries," with Dr. 
Yasser Sahhabzi from as the corresponding author, has been submitted to the 
Journal of Food Science (JFS). 
 
I invite you to serve as a reviewer on this paper. The abstract is at the 
bottom of this email to assist you in your decision. 
 
In an effort to speed the review process, please reply to this request 
promptly (within 1-2 working days). 
 
*** PLEASE NOTE: This is a two-step process. After clicking on the link, you 
will be directed to a webpage to confirm. ***  
 
Agreed: 
https://mc.manuscriptcentral.com/jfs?URL_MASK=395f13f294784321875847ed3663761f 
 
Declined: 
https://mc.manuscriptcentral.com/jfs?URL_MASK=b2ae34d0fb2e4942ac603d9045e3a811 
 
If you agree to this review, you will be notified by e-mail about how to 
access and complete the review online. Completion of the review is expected in 
no more than four weeks. 
 
This journal may refer good quality papers that we are unable to accept to the 
open access journal Food Science & Nutrition. If the authors choose to pursue 
this option, their submission along with the peer reviewer reports will be 
transferred to the Food Science & Nutrition editor in order to provide the 
author with a rapid publication decision. A primary objective for this 
collaboration is to lessen the burden on the already over-stretched community 
of peer reviewers.  If your review is transferred to Food Science & Nutrition, 
the full anonymity of the peer review process will be maintained such that 
your identity will not be revealed to the authors of the manuscript. If you 
have objections to this process, please contact our editorial office. 
 
Our reviewers now have the opportunity to opt-in to receive recognition for 
their review contributions at Publons.com.  Publons allows you to track, 
verify and showcase your review work and expertise without compromising 
anonymity. You can read more about the Publons service at 
https://publons.com/in/wiley/. 
 
Expert reviewers like you greatly contribute to the high standards of the 
Journal of Food Science, and I thank you for your participation. If you are 
UNABLE to accept my invitation, I would deeply appreciate your recommending 
other expert reviewers, including their e-mail addresses. 
 
Sincerely, 
 
Dr. Mansel Griffiths 
mgriffit@uoguelph.ca 
Associate Editor, Food Microbiology and Safety 
 

https://mc.manuscriptcentral.com/jfs?URL_MASK=395f13f294784321875847ed3663761f
https://mc.manuscriptcentral.com/jfs?URL_MASK=b2ae34d0fb2e4942ac603d9045e3a811
https://publons.com/in/wiley/
mailto:mgriffit@uoguelph.ca


124 
 

*************************************** 
06-Apr-2017 
 
Dear Dr. Klaus, 
 
Thank you for agreeing to review the manuscript, "Effect of carboxymethyl 
cellulose and chitosan coatings incorporated with nisin to improve shelf life 
and control survival of Listeria monocytogenes and Escherichia coli O157:H7 in 
fresh strawberries". 
 
In order to assure rapid publication of manuscripts, please return your 
comments by 04-May-2017, four (4) weeks from today, unless we have agreed on a 
different completion date. 
 
Click the link below to access the scoresheet directly: 
https://mc.manuscriptcentral.com/jfs?URL_MASK=5e527f3f36fb44c6b7d2f56a38870870 
 
Alternately, go to the ScholarOne Manuscripts site at 
https://mc.manuscriptcentral.com/jfs and log in to your account with User ID 
(aklaus@agrif.bg.ac.rs) and Password 
(https://mc.manuscriptcentral.com/jfs?URL_MASK=645ed64f424b4d7e931dcb0c030386b
f). 
Once you are logged on, the main menu will be displayed. Please click on the 
"Reviewer Center," where you will find the manuscript listed. To open the 
entire document, click on its title; to close the manuscript, click on the X 
in the upper right corner. 
 
Please note, you MUST enter your review online. We do not accept "hard copy" 
reviews. Simply follow the directions listed below. 
 
During the review process, you will be given the opportunity to receive 
recognition for your review contribution on Publons.com. You can read more 
about opting in to the Publons services and how this benefits you at 
https://publons.com/in/wiley/. 
 
Should you encounter problems you may contact jfs@ift.org and someone will 
answer any questions that you may have.  If you have an established account 
and you do not remember your logon ID and/or password DO NOT CREATE ANOTHER 
ACCOUNT. Contact jfs@ift.org if you have trouble logging in. 
 
To review, click on the "Review" button, then click on the "Score Most Recent 
Version" button and the Review Form will be displayed. 
 
Please address all queries in the Review Form. Please type your comments 
directly into the comment box or copy-and-paste comments from a Word (or other 
plain text) file. 
  
When you have finished entering information on the review form, click on "Save 
Review" to save the comments you have entered into the system. Then you will 
have the option to edit those comments or to submit your completed review by 
clicking on the "Submit Review" button. 
 
Conventional ethical standards require that the contents of this manuscript 
and all associated communications be kept confidential. 
 
Thank you again for your valuable help in evaluating JFDS-2017-0466 

https://mc.manuscriptcentral.com/jfs?URL_MASK=5e527f3f36fb44c6b7d2f56a38870870
https://mc.manuscriptcentral.com/jfs
mailto:aklaus@agrif.bg.ac.rs
https://mc.manuscriptcentral.com/jfs?URL_MASK=645ed64f424b4d7e931dcb0c030386bf
https://mc.manuscriptcentral.com/jfs?URL_MASK=645ed64f424b4d7e931dcb0c030386bf
https://publons.com/in/wiley/
mailto:jfs@ift.org
mailto:jfs@ift.org
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Sincerely, 
 
Dr. Mansel Griffiths 
mgriffit@uoguelph.ca 
Associate Editor, Food Microbiology and Safety 
 
   
========================================= 
This letter was generated automatically by ScholarOne Manuscripts 
https://mc.manuscriptcentral.com/jfs 

 

08-Apr-2017 
 
Dear Dr. Klaus, 
 
Thank you for reviewing manuscript # JFDS-2017-0466 entitled "Effect of 
carboxymethyl cellulose and chitosan coatings incorporated with nisin to 
improve shelf life and control survival of Listeria monocytogenes and 
Escherichia coli O157:H7 in fresh strawberries". 
 
On behalf of the Editors of IFT's Scientific Journals, we appreciate the 
voluntary contribution that each reviewer gives to the Journal. We thank you 
for your participation in the online review process and hope that we may call 
upon you again to review future manuscripts. 
 
Sincerely, 
Dr. Mansel Griffiths 
Associate Editor, Food Microbiology and Safety 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

mailto:mgriffit@uoguelph.ca
https://mc.manuscriptcentral.com/jfs
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Subject:   Invitation to Review for Journal of Pharmacy and Pharmacology 

From:   "Grainne Caffrey" <onbehalfof@manuscriptcentral.com> 

Date:   Mon, April 27, 2020 1:44 pm 

To:   aklaus@agrif.bg.ac.rs 

Priority:   Normal 

Options:   

View Full Header | View Printable Version | Download this as a file | Add to Address 

Book 

Block Sender 

Block Sender's Domain 
 

 

 
27-Apr-2020 

 

Dear Dr. Klaus: 

 

Manuscript ID JPP-20-0072 entitled "Profiling of Tyrosinase Levels, 

Antioxidant and DNA Protective Properties in Different Mushroom Species" 

with Dr. Dharmesh as contact author has been submitted to Journal of 

Pharmacy and Pharmacology. 

 

I invite you to review this manuscript. The abstract appears at the end 

of this letter, along with the names of the authors. Please let me know 

as soon as possible if you will be able to accept my invitation to 

review. 

 

Please consider whether you have any conflict(s) of interest that may 

have an impact on the impartiality of your review. Reviewers will be 

asked to disclose any conflicts as part of their submitted review. If 

your conflict is serious enough to preclude your participation you 

should decline this invitation to review. Please contact me or the 

Editorial Office prior to accepting this invitation if you’d like 

to discuss what constitutes a serious conflict. 

 

Please register your response to this invitation using one of the links 

below which will automatically register your reply with our online 

manuscript submission and review system: 

 

*** PLEASE NOTE: This is a two-step process. After clicking on the link, 

you will be directed to a webpage to confirm. ***  

 

Agreed: 

https://mc.manuscriptcentral.com/jppharm?URL_MASK=b64e824cf95946259e05a6

a8a05611e5 

 

Declined: 

https://mc.manuscriptcentral.com/jppharm?URL_MASK=a9a3210a0aa74c5ab4cac4

c90ca5e0b9 

 

If you are unable to review at this time, I would appreciate you 

recommending another expert reviewer. 

 

If you accept my invitation to review this manuscript, you will be 

notified via e-mail about how to access ScholarOne Manuscripts, our 

online manuscript submission and review system. You will then have 

access to the manuscript and reviewer instructions in your Reviewer 

Center. 

 

Our reviewers now have the opportunity to opt-in to receive recognition 

https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/src/view_header.php?mailbox=INBOX&passed_id=37074&passed_ent_id=0
javascript:printFormat();
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/src/download.php?absolute_dl=true&passed_id=37074&ent_id=1&mailbox=INBOX&sort=0&startMessage=16&show_more=0&passed_ent_id=0
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/plugins/add_address/add_addresses.php?mailbox=INBOX&passed_id=37074&view_as_html=&startMessage=16&passed_ent_id=0&account=
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/plugins/add_address/add_addresses.php?mailbox=INBOX&passed_id=37074&view_as_html=&startMessage=16&passed_ent_id=0&account=
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/plugins/block_sender/block_sender.php?mailbox=INBOX&passed_id=37074&startMessage=16
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/plugins/block_sender/block_sender.php?mailbox=INBOX&passed_id=37074&startMessage=16&block_dom=1
https://mc.manuscriptcentral.com/jppharm?URL_MASK=b64e824cf95946259e05a6a8a05611e5
https://mc.manuscriptcentral.com/jppharm?URL_MASK=b64e824cf95946259e05a6a8a05611e5
https://mc.manuscriptcentral.com/jppharm?URL_MASK=a9a3210a0aa74c5ab4cac4c90ca5e0b9
https://mc.manuscriptcentral.com/jppharm?URL_MASK=a9a3210a0aa74c5ab4cac4c90ca5e0b9
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for their review contributions at Publons.com.  Publons allows you to 

track, verify and showcase your review work and expertise without 

compromising anonymity. You can read more about the Publons service at 

https://publons.com/in/wiley/. 

 

I realize that our expert reviewers greatly contribute to the high 

standards of the Journal, and I thank you for your present and/or future 

participation. 

 

Sincerely, 

 

Grainne Caffrey 

Editorial Assistant 

Editorial Office 

 

on behalf of Prof. David Jones 

Editor-in-Chief, Journal of Pharmacy and Pharmacology 

jppeditor@qub.ac.uk 

 

By submitting a manuscript to or reviewing for this publication, your 

name, email address, and affiliation, and other contact details the 

publication might require, will be used for the regular operations of 

the publication, including, when necessary, sharing with the publisher 

(Wiley) and partners for production and publication. The publication and 

the publisher recognize the importance of protecting the personal 

information collected from users in the operation of these services, and 

have practices in place to ensure that steps are taken to maintain the 

security, integrity, and privacy of the personal data collected and 

processed. You can learn more at 

https://authorservices.wiley.com/statements/data-protection-policy.html. 

In case you don’t want to be contacted by this publication again, please 

send an email to JPPedoffice@wiley.com. 
 

 

 

 

Subject:   Manuscript ID JPP-20-0072 now in your Reviewer Center - Journal of 

Pharmacy and Pharmacology 

From:   "David Jones" <onbehalfof@manuscriptcentral.com> 

Date:   Tue, April 28, 2020 8:46 pm 

To:   aklaus@agrif.bg.ac.rs 

Priority:   Normal 

Options:   

View Full Header | View Printable Version | Download this as a file | Add to Address 

Book 

Block Sender 

Block Sender's Domain 
 

 

 
28-Apr-2020 

 

Dear Dr. Klaus: 

 

We recognise that the impact of the COVID-19 pandemic may affect your 

ability to return your review to us within the requested timeframe. If 

this is the case, please let us know. 

 

https://publons.com/in/wiley/
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/src/compose.php?send_to=jppeditor%40qub.ac.uk
https://authorservices.wiley.com/statements/data-protection-policy.html
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/src/compose.php?send_to=JPPedoffice%40wiley.com
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/src/view_header.php?mailbox=INBOX&passed_id=37108&passed_ent_id=0
javascript:printFormat();
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/src/download.php?absolute_dl=true&passed_id=37108&ent_id=1&mailbox=INBOX&sort=0&startMessage=16&show_more=0&passed_ent_id=0
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/plugins/add_address/add_addresses.php?mailbox=INBOX&passed_id=37108&view_as_html=&startMessage=16&passed_ent_id=0&account=
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/plugins/add_address/add_addresses.php?mailbox=INBOX&passed_id=37108&view_as_html=&startMessage=16&passed_ent_id=0&account=
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/plugins/block_sender/block_sender.php?mailbox=INBOX&passed_id=37108&startMessage=16
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/plugins/block_sender/block_sender.php?mailbox=INBOX&passed_id=37108&startMessage=16&block_dom=1
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Thank you for agreeing to review Manuscript ID JPP-20-0072 entitled 

"Profiling of Tyrosinase Levels, Antioxidant and DNA Protective 

Properties in Different Mushroom Species" for Journal of Pharmacy and 

Pharmacology.  Please try your best to complete your review by 12-May-

2020. 

 

In your review, please answer all questions.  On the review page, there 

is a space for "Comments to Editor" and a space for "Comments to the 

Author."  Please be sure to put your comments to the author in the 

appropriate space. 

 

To access just the manuscript for review directly with no need to enter 

log in details, click the link below (or copy and paste it into your 

browser): 

  

https://mc.manuscriptcentral.com/jppharm?URL_MASK=36ffbf6776d9422e859ae4

3f80719362. 

 

To login to your account on the Journal of Pharmacy and Pharmacology -  

site at https://mc.manuscriptcentral.com/jppharm, your case-sensitive 

USER ID is aklaus@agrif.bg.ac.rs. For security purposes your password is 

not listed in this email. If you are unsure of your password you may 

click the link below to set a new password. 

 

https://mc.manuscriptcentral.com/jppharm?URL_MASK=eab595a868ae4c708c3181

0aa0d7ead5 

 

Once you are logged in, the Main Menu will be displayed.  Please click 

on theReviewer Center, where you will find the manuscript listed under 

"Review and Score" You can click on the manuscript title from this point 

or you can click on the "Perform Review" button to begin reviewing the 

manuscript. 

 

If you wish to view the manuscript and the review form simultaneously, 

click on the HTML or PDF icons – the manuscript will open in a new 

window. Leave the new window open, switch back to the main window, and 

open the score sheet by clicking on the Score Sheet tab. You should 

check the "Supplementary Files" button as the author may have submitted 

files that are additional to the main submission, which may not be 

included in the HTML or PDF but that do require your review. Follow the 

instructions for reviewers provided in the  site. I strongly encourage 

you to elaborate on your review in the space provided. Your specific 

comments will offer valuable feedback to improve future work. It is 

essential that you click the "Save" button if you wish to exit the 

review before you submit it to the Editor.  Otherwise, none of the 

information that you have entered will be saved in the system.  When you 

have completed your review and are ready to submit it to the Editor, 

click on "Submit." 

 

During the review process, you will be given the opportunity to receive 

recognition for your review contribution on Publons.com. You can read 

more about opting in to the Publons services and how this benefits you 

at https://publons.com/in/wiley/. 

 

All communications regarding this manuscript are privileged.  Any 

conflict of interest, suspicion of duplicate publication, fabrication of 

data or plagiarism must immediately be reported to me. 

 

Thank you for evaluating this manuscript. 

 

https://mc.manuscriptcentral.com/jppharm?URL_MASK=36ffbf6776d9422e859ae43f80719362
https://mc.manuscriptcentral.com/jppharm?URL_MASK=36ffbf6776d9422e859ae43f80719362
https://mc.manuscriptcentral.com/jppharm
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/src/compose.php?send_to=aklaus%40agrif.bg.ac.rs
https://mc.manuscriptcentral.com/jppharm?URL_MASK=eab595a868ae4c708c31810aa0d7ead5
https://mc.manuscriptcentral.com/jppharm?URL_MASK=eab595a868ae4c708c31810aa0d7ead5
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photocatalytic and bactericidal activities against Listeria monocytogenes" 
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online manuscript submission and review system. 
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Thank you again for reviewing "Effect of titanium dioxide film thickness 

on photocatalytic and bactericidal activities against Listeria 

monocytogenes" for *Photochemistry & Photobiology*. You indicated that 
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or exchange your e-mail address to any outside company. For complete 

details, review our Privacy Policy http://www.wiley.com/privacy.  
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 Web: http://www.wiley.com/help <http://www.wiley.com>  

 Email: customer@wiley.com <mailto:customer@wiley.com>                    

Copyright © John Wiley & Sons, Inc. or related companies. All rights 

reserved. <http://www.wiley.com/> 
 

  

Attachments: 

untitled-[2].html  

  

 

 

 

 

https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/plugins/block_sender/block_sender.php?mailbox=INBOX&passed_id=23666&startMessage=1&block_dom=1
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/src/read_body.php?passed_id=23666&startMessage=1&mailbox=INBOX&view_as_html=1
https://publons.com/review/credit/cdKDZLkIDedTqp7P4RAPmjulgKY/claim/?msg_guid=odJDI1PXc3PzRrooPLy5MYBiyXH
https://publons.com/review/credit/cdKDZLkIDedTqp7P4RAPmjulgKY/claim/?msg_guid=odJDI1PXc3PzRrooPLy5MYBiyXH
https://publons.com/journal/5430/?msg_guid=odJDI1PXc3PzRrooPLy5MYBiyXH
https://publons.com/in/wiley/?msg_guid=odJDI1PXc3PzRrooPLy5MYBiyXH
https://publons.com/in/wiley/?msg_guid=odJDI1PXc3PzRrooPLy5MYBiyXH
https://publons.com/review/credit/cdKDZLkIDedTqp7P4RAPmjulgKY/claim/opt-out?msg_guid=odJDI1PXc3PzRrooPLy5MYBiyXH
https://publons.com/review/credit/cdKDZLkIDedTqp7P4RAPmjulgKY/claim/opt-out?msg_guid=odJDI1PXc3PzRrooPLy5MYBiyXH
https://publons.com/mailer/unsubscribed/aklaus%2540agrif.bg.ac.rs/3f92c2a53aab65aaacd7ad00250896470cf70176?msg_guid=odJDI1PXc3PzRrooPLy5MYBiyXH
https://publons.com/mailer/unsubscribed/aklaus%2540agrif.bg.ac.rs/3f92c2a53aab65aaacd7ad00250896470cf70176?msg_guid=odJDI1PXc3PzRrooPLy5MYBiyXH
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/src/compose.php?send_to=e-news%40wiley.com
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/src/compose.php?send_to=e-news@wiley.com
http://www.wiley.com/privacy
http://www.wiley.com/help
http://www.wiley.com/
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/src/compose.php?send_to=customer%40wiley.com
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/src/compose.php?send_to=customer@wiley.com
http://www.wiley.com/
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/src/view_text.php?mailbox=INBOX&passed_id=23666&startMessage=1&override_type0=text&override_type1=html&ent_id=2


134 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Subject:   Thank you for submitting your review of Manuscript ID PHP-2018-07-RA-0189 

for Photochemistry and Photobiology 

From:   "Jennifer Chambers" <onbehalfof@manuscriptcentral.com> 

Date:   Mon, July 30, 2018 2:44 pm 

To:   aklaus@agrif.bg.ac.rs 

Cc:   HAMBLIN@HELIX.MGH.HARVARD.EDU 

Priority:   Normal 

Options:   

View Full Header |  View Printable Version  | Download this as a file | Add to Address 

Book 

Block Sender 

Block Sender's Domain 

 

 

 

 

 

https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/src/view_header.php?mailbox=INBOX&passed_id=23665&passed_ent_id=0
javascript:printFormat();
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/src/download.php?absolute_dl=true&passed_id=23665&ent_id=1&mailbox=INBOX&sort=0&startMessage=1&show_more=0&passed_ent_id=0
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/plugins/add_address/add_addresses.php?mailbox=INBOX&passed_id=23665&view_as_html=&startMessage=1&passed_ent_id=0&account=
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/plugins/add_address/add_addresses.php?mailbox=INBOX&passed_id=23665&view_as_html=&startMessage=1&passed_ent_id=0&account=
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/plugins/block_sender/block_sender.php?mailbox=INBOX&passed_id=23665&startMessage=1
https://mail.agrif.bg.ac.rs/webmail/plugins/block_sender/block_sender.php?mailbox=INBOX&passed_id=23665&startMessage=1&block_dom=1


135 
 

 

 

 

 

 

30-Jul-2018 

 

Dear Dr. Klaus: 

 

Thank you for reviewing manuscript # PHP-2018-07-RA-0189 entitled "Effect 

of 

titanium dioxide film thickness on photocatalytic and bactericidal 

activities 

against Listeria monocytogenes" for Photochemistry and Photobiology. 
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http://www.wiley.com and use code JRREV in the promotion code field. 

Discount 

excludes major reference works. 

 

We thank you for your participation in the online review process and hope 

that we 

may call upon you again to review future manuscripts. 
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Jennifer Chambers 

Managing Editor 

Photochemistry and Photobiology 

asp.ed@usherbrooke.ca 
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Прилог 11. Добитник награде за најбољу презентацију рада  
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Прилог 12. Усавршавања, обуке, тренинзи 
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Прилог 13. Чланства у професионалним удружењима националног и 

међународног нивоа  
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